
 

 

ΠΡΟΓΗΑΓΡΑΦΔ΢ ΓΗΑ ΓΗΑΓΗΚΑ΢ΗΑ ΠΗ΢ΣΟΠΟΗΖ΢Ζ΢  ΚΑΣΑ Δ :15224 ΓΗΑ 

ΜΣΝ ΚΑΗ ΟΡΘΟΠΔΓΗΚΖ ΚΛΗΝΗΚΖ ISO9002015 ΓΗΑ ΣΖ ΢ΥΟΛΖ ΣΖ΢ 

ΝΟ΢ΖΛΔΤΣΗΚΖ΢ ΚΑΗ ΔΦΑΡΜΟΓΖ΢ ΢Τ΢ΣΖΜΑΣΟ΢ HACCP ΒΑ΢ΔΗ CODEX 

ALIMENTARIUS ΢ΣΖ ΜΟΝΑΓΑ ΢ΗΣΗ΢Ζ΢ / ΚΟΤΕΗΝΑ ΣΟΤ ΝΟ΢ΟΚΟΜΔΗΟΤ 

ΑΡΣΑ΢. 

                                           

ΠΗ΢ΣΟΠΟΗΖ΢Ζ΢ ΔΦΑΡΜΟΓΖ΢ ΢Τ΢ΣΖΜΑΣΟ΢ HACCP ΒΑ΢ΔΗ CODEX 

ALIMENTARIUS ΢ΣΖ ΜΟΝΑΓΑ ΢ΗΣΗ΢Ζ΢ / ΚΟΤΕΗΝΑ ΣΟΤ ΝΟ΢ΟΚΟΜΔΗΟΤ 

ΑΡΣΑ΢ 

Σεχνικζσ Προδιαγραφζσ Έργου 

΢ΚΟΠΟ΢ 

Σν Ννζνθνκείν Άξηαο πξνζθαιεί Φνξείο Πηζηνπνίεζεο πνπ πιεξνχλ ηηο πξνυπνζέζεηο ηνπ παξφληνο ηεχρνπο, λα ππνβάινπλ 

πξνζθνξά γηα ηελ παξνρή ππεξεζηψλ Αμηνιφγεζεο θαη Πηζηνπνίεζεο (Βεβαίσζε ΢πκκφξθσζεο) ηνπ ζπζηήκαηνο δηαρείξηζεο 

αζθάιεηαο ηξνθίκσλ HACCP, φπσο απηφ εθαξκφδεηαη ζηε Μνλάδα ΢ηηηζκνχ / Κνπδίλα ηνπ Ννζνθνκείνπ. 

Ζ πηζηνπνίεζε δηελεξγείηαη βάζεη: 

▪  CodexAlimentarius – General Principles of FoodHygiene (CXC 1-1969, Rev. 2020) θαη ησλ 7 Αξρψλ HACCP 

▪  Καλνληζκφο (ΔΚ) 852/2004 γηα ηελ πγηεηλή ησλ ηξνθίκσλ 

▪  Καλνληζκφο (ΔΚ) 178/2002 (Γεληθή Ννκνζεζία Σξνθίκσλ) 

▪  Δζληθή λνκνζεζία: Ν. 4235/2014, Τπ. Απφθ. ΓΤΓ2/Γ.Π.νηθ. 38295/2007 

ΠΔΡΙΓΡΑΦΗ ΤΠΗΡΔ΢ΙΩΝ 

2.1 Φάζη Α – Δπιηόπιος Αρτικός Έλεγτος (Initial Audit) 

Ο Φνξέαο Πηζηνπνίεζεο ππνρξενχηαη λα δηελεξγήζεη πιήξε αξρηθφ επηηφπην έιεγρν πνπ ζα πεξηιακβάλεη: 

▪  Αλαζθφπεζε ηνπ ηεθκεξησκέλνπ ζπζηήκαηνο HACCP (κειέηε HACCP, δηαδηθαζίεο, εγρεηξίδην) 

▪  Δπαιήζεπζε εθαξκνγήο ζε δψλεο: απνζήθεπζε, πξνεηνηκαζία, καγείξεκα, ζπζθεπαζία, δηαλνκή 

▪  Έιεγρν αξρείσλ παξαθνινχζεζεο (ζεξκνθξαζίεο, θαζαξηζκφο & απνιχκαλζε, pest control) 

▪  Δπαιήζεπζε Πξναπαηηνχκελσλ Πξνγξακκάησλ (PRPs) ζχκθσλα κε Codex CXC 1-1969 

▪  Δπαιήζεπζε Κξίζηκσλ ΢εκείσλ Διέγρνπ (CCPs) θαη θξίζηκσλ νξίσλ 

▪  Αμηνιφγεζε εθπαίδεπζεο πξνζσπηθνχ θαη αξρείσλ εθπαίδεπζεο 

▪  Αμηνιφγεζε δηαδηθαζηψλ ηρλειαζηκφηεηαο θαη δηαρείξηζεο κε ζπκκνξθψζεσλ 

▪  Αμηνιφγεζε απνηειεζκάησλ εζσηεξηθψλ ειέγρσλ θαη κηθξνβηνινγηθψλ αλαιχζεσλ 

2.2 Φάζη Β – Έκθεζη Δσρημάηων 

Δληφο δέθα (10) εξγάζηκσλ εκεξψλ απφ ηνλ αξρηθφ έιεγρν, ν Φνξέαο παξαδίδεη γξαπηή Έθζεζε Διέγρνπ ε νπνία 

πεξηιακβάλεη: 

▪  Αλαιπηηθή πεξηγξαθή επξεκάησλ αλά ηνκέα ειέγρνπ 

▪  Καηεγνξηνπνίεζε απνθιίζεσλ ζε: Κξίζηκεο, ΢εκαληηθέο, Παξαηεξήζεηο 

▪  Σεθκεξησκέλν ζπκπέξαζκα ζπκκφξθσζεο / κε ζπκκφξθσζεο 

▪  Οδεγίεο γηα δηνξζσηηθέο ελέξγεηεο (φπνπ απαηηείηαη) 

2.3 Φάζη Γ – Έκδοζη Βεβαίωζης ΢σμμόρθωζης 

Δθφζνλ ην απνηέιεζκα ηνπ ειέγρνπ είλαη ζεηηθφ ή κεηά ηελ επαιήζεπζε δηνξζσηηθψλ ελεξγεηψλ, ν Φνξέαο εθδίδεη: 



▪  Βεβαίσζε ΢πκκφξθσζεο HACCP βάζεη Codex Alimentarius – απνηχπσζε εχξνπο εθαξκνγήο (scope) πνπ λα αθνξά 

ξεηά ηε Μνλάδα ΢ηηηζκνχ/Κνπδίλα ηνπ Ννζνθνκείνπ 

▪  Γηάξθεηα ηζρχνο βεβαίσζεο: 36 κήλεο 

▪  Δπαλαιεπηηθφο επηηεξεηηθφο έιεγρνο (surveillanceaudit) εληφο ηεο πεξηφδνπ ηζρχνο  

2.4 Δπιηηρηηικοί Έλεγτοι (SurveillanceAudits) 

Ζ ζχκβαζε δχλαηαη λα πεξηιακβάλεη έλαλ (1) επηηεξεηηθφ έιεγρν εληφο ηνπ πξψηνπ έηνπο ηζρχνο,  αλαλεψζηκν γηα δεχηεξν 

έηνο θαη γηα ην ηξίην έηνο.  

ΣΔΥΝΙΚΔ΢ ΠΡΟΓΙΑΓΡΑΦΔ΢ ΚΑΙ ΑΠΑΙΣΗ΢ΔΙ΢ ΔΛΔΓΥΟΤ 

3.1 Πεδίο Δθαρμογής HACCP ποσ Δλέγτεηαι 

Σομέας Ανηικείμενο Δλέγτοσ 

Απνζήθεπζε Ξεξά ηξφθηκα, ςπθηηθνί ζάιακνη (+4°C), θαηαςχθηεο (-18°C) 

Πξνεηνηκαζία Εψλεο απνθινίσζεο, ηεκαρηζκνχ, αιιαληηθψλ, σκνχ θξέαηνο, ιαραληθψλ 

Μαγείξεκα CCP: Θεξκνθξαζία ππξήλα ≥75°C ή 70°C/2min – Σεθκεξίσζε καγεηξηθήο δηεξγαζίαο 

Φχμε / Δπαλαζέξκαλζε Φχμε: απφ 60°C ζε <10°C εληφο 2h – Δπαλαζέξκαλζε CCP: ≥75°C 

Γηαλνκή Θεξκφ θαγεηφ ≥63°C – Φπρξφ ≤4°C – ΢πλζήθεο κεηαθνξάο πξνο ζαιάκνπο λνζειείαο 

Πιπληήξηα / Απνζήθεπζε θαζαξνχ 

εμνπιηζκνχ 

Θεξκνθξαζία πιχζεο, απνμήξαλζε, δηαρσξηζκφο θαζαξνχ/αθάζαξηνπ 

 

3.2 Δλάτιζηο Περιετόμενο Δλέγτοσ HACCP 

Ο έιεγρνο ΚΑΛΤΠΣΔΗ ΤΠΟΥΡΔΧΣΗΚΑ ηα αθφινπζα: 

3.2.1 Προαπαιηούμενα Προγράμμαηα (PRPs – CXC 1-1969) 

▪  Τπνδνκή & εγθαηαζηάζεηο: ζρεδηαζκφο, δάπεδα, ηνίρνη, θσηηζκφο, εμαεξηζκφο, απνρέηεπζε 

▪  Καζαξηζκφο & Απνιχκαλζε (C&D): πξφγξακκα, αξρεία, εγθεθξηκέλα πξντφληα, επαιήζεπζε 

▪  Pest Control: ζπκβφιαην, εθζέζεηο, ράξηεο παγίδσλ 

▪  Πνηφηεηα λεξνχ: αλαιχζεηο λεξνχ 

▪  Αιπζίδα ςχμεο: θαηαγξαθή ζεξκνθξαζηψλ, βαζκνλφκεζε ζεξκνκέηξσλ 

▪  Τγηεηλή πξνζσπηθνχ: εθπαίδεπζε, ΜΑΠ, πγεηνλνκηθά βηβιηάξηα, αξρεία 

▪  Γηαρείξηζε απνβιήησλ: ζπρλφηεηα, ρσξηζηή ξνή 

▪  Traceability: αξρεία παξαιαβήο, lotnumbers, suppliers 

3.2.2 Κρίζιμα ΢ημεία Δλέγτοσ (CCPs) 

▪  Δπαιήζεπζε νξζήο αλαγλψξηζεο CCPs ζηε κειέηε HACCP 

▪  Δπαιήζεπζε θξίζηκσλ νξίσλ (criticallimits) βάζεη επηζηεκνληθήο ηεθκεξίσζεο ή Codex 

▪  Δπαιήζεπζε δηαδηθαζηψλ παξαθνινχζεζεο (monitoring) θαη αξρείσλ 

▪  Δπαιήζεπζε δηνξζσηηθψλ ελεξγεηψλ ζε απνθιίζεηο 

3.2.3 Σεκμηρίωζη & Αρτεία 

▪  Ύπαξμε θαη επηθαηξφηεηα κειέηεο HACCP (flowdiagrams, hazardanalysis, CCP sheets) 

▪  Πιεξφηεηα αξρείσλ παξαθνινχζεζεο ηειεπηαίσλ ηξηψλ (3) κελψλ 

▪  Αξρεία εζσηεξηθψλ ειέγρσλ θαη δηνξζσηηθψλ ελεξγεηψλ 

▪  Αξρεία εθπαίδεπζεο πξνζσπηθνχ 

▪  Μηθξνβηνινγηθέο αλαιχζεηο επηθαλεηψλ θαη ηξνθίκσλ (εζσηεξηθέο ή εμσηεξηθέο) 

 



ΤΠΟΥΡΔΩΣΙΚΔ΢ ΑΠΑΙΣΗ΢ΔΙ΢ ΦΟΡΔΑ ΠΙ΢ΣΟΠΟΙΗ΢Η΢ 

4.1 Γιαπίζηεσζη 

Ο Φνξέαο Πηζηνπνίεζεο ππνρξενχηαη λα είλαη δηαπηζηεπκέλνο απφ: 

▪  Δζληθφ ΢χζηεκα Γηαπίζηεπζεο (Δ΢ΤΓ) βάζεη ISO/IEC 17021-1:2015 ή ISO/IEC 17065:2012, ή 

▪  Αληίζηνηρν Δζληθφ Φνξέα Γηαπίζηεπζεο θξάηνπο-κέινπο ΔΔ, κέινπο ηεο EA (European Accreditation) ή ILAC 

Σν πεδίν δηαπίζηεπζεο πξέπεη λα θαιχπηεη ξεηά Τπεξεζίεο Δζηίαζεο / Ννζνθνκεηαθή ΢ίηηζε ή αληίζηνηρν εχξνο (Catering, 

Food Service, Hospital Food). Απαηηείηαη πξνζθφκηζε ζρεηηθνχ Πηζηνπνηεηηθνχ Γηαπίζηεπζεο ζε ηζρχ. 

4.2 Δμπειρία Δλεγκηών (Auditors) 

Οη επηηφπηνη ειεγθηέο πξέπεη λα πιεξνχλ ζσξεπηηθά: 

▪  Πηπρίν ΑΔΗ/ΣΔΗ ζπλαθνχο εηδηθφηεηαο (Σερλνιφγνο Σξνθίκσλ, Γηαηηνιφγνο, Κηελίαηξνο, Μεραληθφο Σξνθίκσλ, 

Υεκηθφο ή ηζνδχλακν) 

▪  Σνπιάρηζηνλ ηξηεηήο (3) απνδεδεηγκέλε εκπεηξία ζε ειέγρνπο HACCP ζε κνλάδεο εζηίαζεο ή ηξνθίκσλ 

▪  Καηάξηηζε / πηζηνπνίεζε ειεγθηή HACCP ή LeadAuditor ISO 22000 

▪  Δκπεηξία ζε ηνπιάρηζηνλ πέληε (5) ειέγρνπο κνλάδσλ καδηθήο εζηίαζεο ή λνζνθνκεηαθήο ζίηηζεο (απνδεηθλχεηαη κε 

θαηάινγν αλαθνξψλ) 

ΓΙΚΑΙΟΛΟΓΗΣΙΚΑ ΢ΤΜΜΔΣΟΥΗ΢ 

6.1 Νομιμοποιηηικά 

▪  Δηαηξηθφ θαηαζηαηηθφ / ΦΔΚ ζχζηαζεο 

▪  Πηζηνπνηεηηθφ εγγξαθήο ζε επαγγεικαηηθφ κεηξψν (εάλ απαηηείηαη) 

▪  Απνδεηθηηθφ θνξνινγηθήο / αζθαιηζηηθήο ελεκεξφηεηαο 

▪  Τπεχζπλε Γήισζε λ. 1599/1986 πεξί απνπζίαο απνθιεηζκνχ (άξζξν 73 λ. 4412/2016) 

6.2 Σετνικά Γικαιολογηηικά 

▪  Πηζηνπνηεηηθφ Γηαπίζηεπζεο Δ΢ΤΓ ή ηζνδχλακν (θσηνηππία – ηζρχνλ) 

▪  Καηάινγνο ηνπιάρηζηνλ (5) ειέγρσλ HACCP ζε καδηθή εζηίαζε/λνζνθνκεία (2021–2024) κε: νλνκαζία θνξέα ειέγρνπ, 

έηνο, αληηθείκελν, απνηέιεζκα 

▪  Βηνγξαθηθά ζεκεηψκαηα ειεγθηψλ πνπ ζα αλαιάβνπλ ην έξγν 

▪  Σερληθή πξνζθνξά: κεζνδνινγία, ρξνλνδηάγξακκα, ππφδεηγκα checklist ειέγρνπ, ππφδεηγκα εθζέζεσο 

▪  Τπφδεηγκα Βεβαίσζεο ΢πκκφξθσζεο πνπ εθδίδεη ν Φνξέαο6.3 Οηθνλνκηθή Πξνζθνξά 

▪  Αλαιπηηθή νηθνλνκηθή πξνζθνξά ζε 3.000€, ρσξίο ΦΠΑ, μερσξηζηά αλά θάζε (Αξρηθφο Έιεγρνο, Δπηηεξεηηθνί  

Έιεγρνη) 

▪  Αλαθνξά ΦΠΑ (εάλ ππφθεηηαη) 

▪  Ηζρχο πξνζθνξάο 180 εκεξνινγηαθέο εκέξεο 

 

ΤΠΟΥΡΔΩ΢ΔΙ΢ ΑΝΑΓΟΥΟΤ 

▪  Γηαθχιαμε εκπηζηεπηηθφηεηαο φισλ ησλ δεδνκέλσλ, αξρείσλ θαη πιεξνθνξηψλ ηνπ Ννζνθνκείνπ 

▪  Αδπλακία εθρψξεζεο ηεο ζχκβαζεο ζε ηξίην ρσξίο έγγξαθε ζπλαίλεζε ηνπ Ννζνθνκείνπ 

▪  Ο/νη ειεγθηήο/έο πξέπεη λα θέξνπλ δηαπίζηεπζε κε ζαθή εληνιή ηνπ Φνξέα 

▪  Ο Φνξέαο δελ παξέρεη ζπκβνπιεπηηθέο ππεξεζίεο θαηά ηνλ έιεγρν (audit/consultingconflict) 

▪  Τπνβνιή Έθζεζεο Διέγρνπ εληφο 10 εξγάζηκσλ εκεξψλ απφ νινθιήξσζε ηνπ audit 

▪  Άκεζε γλσζηνπνίεζε θξίζηκσλ επξεκάησλ (Critical Non-Conformities) θαηά ηελ εκέξα ηνπ ειέγρνπ 

Φάζεις & Υρονοδιάγραμμα ηοσ έργοσ 

Ο Φνξέαο ζα πξέπεη λα αλαπηχμεη ηηο θάζεηο ηνπ έξγνπ έηζη φπσο απηέο ζα αλαπηπρζνχλ κέζα ζε 

ρξνληθφ δηάζηεκα 3 εηψλ φπνπ θαη ζα ιήγεη ε ηζρχο ηνπ πηζηνπνηεηηθνχ. ΢πγθεθξηκέλα : 



 Δπηζεψξεζε Πηζηνπνίεζεο κε εθηηκψκελν ρξφλν πινπνίεζεο ην 2
ν
 εμάκελν ηνπ 2026 

 Δπηζεψξεζε Δπηηήξεζεο κε εθηηκψκελν ρξφλν πινπνίεζεο ην 2
ν
 εμάκελν ηνπ 2026+1 

 Δπηζεψξεζε Δπηηήξεζεο κε εθηηκψκελν ρξφλν πινπνίεζεο ην 2
ν
 εμάκελν ηνπ 2026+2 

 

3. Οικονομικοί όροι 

 

3.1 Προϋπολογιζμός Έργοσ 

 

Χο αλψηαηνο πξνυπνινγηζκφο ηνπ έξγνπ νξίδεηαη ην πνζφ ησλ 3.000€ ζην νπνίν δε ζπκπεξηιακβάλνληαη 

νη λφκηκεο επηβαξχλζεηο ΦΠΑ 

 

3.2 Σρόπος Πληρωμής 

   

Σν ζχλνιν ηνπ έξγνπ ζα πιεξσζεί ζε δχν ηζφπνζεο δφζεηο εθ ησλ νπνίσλ ε 1
ε
 κεηά ηελ έθδνζε ηνπ 

πηζηνπνηεηηθνχ θαη ε 2
ε
 κε ηελ ιήμε ηεο ζχκβαζεο. 

 

Πιςτοποίηςη ΢υςτήματοσ Ποιότητασ ςφμφωνα  με το πρότυπο ISO 
9001:2015 

Σεχνικζσ Προδιαγραφζσ Έργο 
 
 
 

ΠΕΡΙΕΧΟΜΕΝΑ: 1. Σεχνική Περιγραφή Έργου 

2. Φάςεισ & Χρονοδιάγραμμα ζργου 

3. Παραδοτζα Έργου 

4. Επάρκεια Φορζα Πιςτοποίηςησ 

5. Οικονοικοί Όροι 

 

 

1. Σεχνική περιγραφή ζργου 

 ΢κοπός 

Ζ επηζεψξεζε πηζηνπνίεζεο ζχκθσλα κε ην πξφηππν ISO 9001:2015 ηνπ ΢πζηήκαηνο Πνηφηεηαο γηα ηελ 

΢ρνιή Ννζειεπηηθήο (΢ΑΔΚ) ηνπ Γεληθνχ Ννζνθνκείν Άξηαο. 

Φάζεις & Υρονοδιάγραμμα ηοσ έργοσ 

Ο Φνξέαο ζα πξέπεη λα αλαπηχμεη ηηο θάζεηο ηνπ έξγνπ έηζη φπσο απηέο ζα αλαπηπρζνχλ κέζα ζε 

ρξνληθφ δηάζηεκα 3 εηψλ φπνπ θαη ζα ιήγεη ε ηζρχο ηνπ πηζηνπνηεηηθνχ. ΢πγθεθξηκέλα : 

 Δπηζεψξεζε Πηζηνπνίεζεο κε εθηηκψκελν ρξφλν πινπνίεζεο ην 2
ν
 εμάκελν ηνπ 2026 

 Δπηζεψξεζε Δπηηήξεζεο κε εθηηκψκελν ρξφλν πινπνίεζεο ην 2
ν
 εμάκελν ηνπ 2026+1 

 Δπηζεψξεζε Δπηηήξεζεο κε εθηηκψκελν ρξφλν πινπνίεζεο ην 2
ν
 εμάκελν ηνπ 2026+2 

 

Παραδοηέα ηοσ  έργοσ  

Δθζέζεηο επηζεψξεζεο & πηζηνπνηεηηθά 



2. Δπάρκεια ηοσ Φορέα Πιζηοποίηζης 

 Ζ επάξθεηα ηνπ Φνξέα Πηζηνπνίεζεο ζα αμηνινγεζεί απφ :  

 Σελ πξνζέγγηζε πνπ ζα αλαπηχμεη ζχκθσλα κε ηηο πξνδηαγξαθέο ηνπ έξγνπ  

 Γηαδηθαζία δηελέξγεηαο επηζεψξεζεο θαη πηζηνπνίεζεο 

 Γηαδηθαζίεο δηαζθάιηζεο πνηφηεηαο ηεο δηεξγαζίαο ηεο πηζηνπνίεζεο 

 Απφ ηελ νκάδα επηζεσξεηψλ πνπ ζα δηελεξγήζνπλ ηηο επηζεσξήζεηο κέζα ζηε ηξηεηία, ηα 

βηνγξαθηθά ησλ νπνίσλ ζα πξέπεη λα πξνζθνκηζηνχλ ζηελ πξνζθνξά, ψζηε λα απνδεηθλχνληαη ηα 

ηππηθά θαη νπζηαζηηθά ηνπο πξνζφληα (θαηάξηηζε, εκπεηξία ζε λνζειεπηηθά ηδξχκαηα θαη 

αληίζηνηρα ζπζηήκαηα θιπ) 

 Σε δηαπίζηεπζή ηνπ απφ θνξέα δηαπίζηεπζεο ηεο εκεδαπήο ή ηεο αιινδαπήο πνπ λα είλαη κέινο 

ηεο ΢πκθσλίαο Ακνηβαίαο Αλαγλψξηζεο - MLA ζηελ πηζηνπνίεζε νξγαληζκψλ ζχκθσλα κε ηα 

πξφηππν ISO9001:2015  

 Σν πειαηνιφγηφ ηνπ πνπ ζα πξέπεη λα πεξηιακβάλεη δεκφζηνπο θαη ηδησηηθνχο νξγαληζκνχο πγείαο 

(απαηηνχληαη ζρεηηθέο βεβαηψζεηο ή / θαη πηζηνπνηεηηθά).  Ηδηαίηεξε κλεία απαηηείηαη λα γίλεη ζε 

Δθπαηδεπηηθά Ηδξχκαηα). 

 

3. Οικονομικοί όροι 

3.1 Προϋπολογιζμός Έργοσ 

Χο αλψηαηνο πξνυπνινγηζκφο ηνπ έξγνπ νξίδεηαη ην πνζφ ησλ 3.000€ ζην νπνίν δε ζπκπεξηιακβάλνληαη 

νη λφκηκεο επηβαξχλζεηο ΦΠΑ 

3.2 Σρόπος Πληρωμής 

   

Σν ζχλνιν ηνπ έξγνπ ζα πιεξσζεί ζε δχν ηζφπνζεο δφζεηο εθ ησλ νπνίσλ ε 1
ε
 κεηά ηελ έθδνζε ηνπ 

πηζηνπνηεηηθνχ θαη ε 2
ε
 κε ηελ ιήμε ηεο ζχκβαζεο. 

 

 
 
 

Πιςτοποίηςη ΢υςτήματοσ Ποιότητασ ςφμφωνα  με το πρότυπο ΕΝ 
15224 

Σεχνικζσ Προδιαγραφζσ Έργου 
 
 

ΠΕΡΙΕΧΟΜΕΝΑ: 6. Σεχνική Περιγραφή Έργου 

7. Φάςεισ & Χρονοδιάγραμμα ζργου 

8. Παραδοτζα Έργου 

9. Επάρκεια Φορζα Πιςτοποίηςησ 

10.Οικονοικοί Όροι 

 

1. Σεχνική περιγραφή ζργου 

 

 ΢κοπός 

 



Ζ επηζεψξεζε πηζηνπνίεζεο ζχκθσλα κε ην πξφηππν ΔΝ 15224 ηνπ ΢πζηήκαηνο Πνηφηεηαο γηα ηελ 

Μνλάδα Σερλεηνχ Νεθξνχ θαη ηελ Οξζνπεδηθή Κιηληθή ηνπ Γεληθνχ Ννζνθνκείνπ Άξηαο. 

 

Φάζεις & Υρονοδιάγραμμα ηοσ έργοσ 

 

Ο Φνξέαο ζα πξέπεη λα αλαπηχμεη ηηο θάζεηο ηνπ έξγνπ έηζη φπσο απηέο ζα αλαπηπρζνχλ κέζα ζε 

ρξνληθφ δηάζηεκα 3 εηψλ φπνπ θαη ζα ιήγεη ε ηζρχο ηνπ πηζηνπνηεηηθνχ. ΢πγθεθξηκέλα : 

 

 Δπηζεψξεζε Πηζηνπνίεζεο κε εθηηκψκελν ρξφλν πινπνίεζεο ην 2
ν
 εμάκελν ηνπ 2026 

 Δπηζεψξεζε Δπηηήξεζεο κε εθηηκψκελν ρξφλν πινπνίεζεο ην 2
ν
 εμάκελν ηνπ 2026+1 

 Δπηζεψξεζε Δπηηήξεζεο κε εθηηκψκελν ρξφλν πινπνίεζεο ην 2
ν
 εμάκελν ηνπ 2026+2 

 

Παραδοηέα ηοσ  έργοσ  

 

Δθζέζεηο επηζεψξεζεο & πηζηνπνηεηηθά 

 

2. Δπάρκεια ηοσ Φορέα Πιζηοποίηζης 

 

 Ζ επάξθεηα ηνπ Φνξέα Πηζηνπνίεζεο ζα αμηνινγεζεί απφ :  

 

 Σελ πξνζέγγηζε πνπ ζα αλαπηχμεη ζχκθσλα κε ηηο πξνδηαγξαθέο ηνπ έξγνπ  

 Γηαδηθαζία δηελέξγεηαο επηζεψξεζεο θαη πηζηνπνίεζεο 

 Γηαδηθαζίεο δηαζθάιηζεο πνηφηεηαο ηεο δηεξγαζίαο ηεο πηζηνπνίεζεο 

 Απφ ηελ νκάδα επηζεσξεηψλ πνπ ζα δηελεξγήζνπλ ηηο επηζεσξήζεηο κέζα ζηε ηξηεηία, ηα 

βηνγξαθηθά ησλ νπνίσλ ζα πξέπεη λα πξνζθνκηζηνχλ ζηελ πξνζθνξά, ψζηε λα απνδεηθλχνληαη ηα 

ηππηθά θαη νπζηαζηηθά ηνπο πξνζφληα (θαηάξηηζε, εκπεηξία ζε λνζειεπηηθά ηδξχκαηα θαη 

αληίζηνηρα ζπζηήκαηα, θιπ) 

 Σε δηαπίζηεπζή ηνπ απφ θνξέα δηαπίζηεπζεο ηεο εκεδαπήο ή ηεο αιινδαπήο πνπ λα είλαη κέινο 

ηεο ΢πκθσλίαο Ακνηβαίαο Αλαγλψξηζεο - MLA ζηελ πηζηνπνίεζε νξγαληζκψλ ζχκθσλα κε ηα 

πξφηππν ISO9001:2015  

 Σν πειαηνιφγηφ ηνπ πνπ ζα πξέπεη λα πεξηιακβάλεη δεκφζηνπο θαη ηδησηηθνχο νξγαληζκνχο πγείαο 

(απαηηνχληαη ζρεηηθέο βεβαηψζεηο ή / θαη πηζηνπνηεηηθά).  Ηδηαίηεξε κλεία απαηηείηαη λα γίλεη ζε 

Μνλάδεο / Σκήκαηα Γεκνζίσλ Ννζνθνκείσλ.  

3. Οικονομικοί όροι 

 

3.1 Προϋπολογιζμός Έργοσ 

Χο αλψηαηνο πξνυπνινγηζκφο ηνπ έξγνπ νξίδεηαη ην πνζφ ησλ 3.000€ αλά θιηληθή ζην νπνίν δε 

ζπκπεξηιακβάλνληαη νη λφκηκεο επηβαξχλζεηο ΦΠΑ 

3.2 Σρόπος Πληρωμής 

Σν ζχλνιν ηνπ έξγνπ ζα πιεξσζεί ζε δχν ηζφπνζεο δφζεηο εθ ησλ νπνίσλ ε 1
ε
 κεηά ηελ έθδνζε ηνπ 

πηζηνπνηεηηθνχ θαη ε 2
ε
 κε ηελ ιήμε ηεο ζχκβαζεο. 

 

Α/Α  
ΑΞΙΑ ΧΩΡΙ΢ ΦΠΑ ΦΠΑ 

΢ΥΝΟΛΙΚΗ ΑΞΙΑ 
ΜΕ ΦΠΑ 



 

 

1 

ΠΙ΢ΣΟΠΟΙΗ΢Η΢ ΕΦΑΡΜΟΓΗ΢ 
΢Τ΢ΣΗΜΑΣΟ΢ HACCP ΒΑ΢ΕΙ CODEX 

ALIMENTARIUS ΢ΣΗ ΜΟΝΑΔΑ 
΢ΙΣΙ΢Η΢ / ΚΟΤΖΙΝΑ ΣΟΤ 
ΝΟ΢ΟΚΟΜΕΙΟΤ ΑΡΣΑ΢ 

 

3.000,00€ 

 

720,00€ 

 

3.720,00€ 

2 

ΠΙ΢ΣΟΠΟΙΗ΢Η ΢Τ΢ΣΗΜΑΣΟ΢ 
ΠΟΙΟΣΗΣΑ΢ ΢ΤΜΦΩΝΑ  ΜΕ ΣΟ 

ΠΡΟΣΤΠΟ ISO 9001:2015 

΢ΧΟΛΗ ΝΟ΢ΗΛΕΤΣΙΚΗ΢ ΢ΑΕΚ 

 

3.000,00€ 

 

720,00€ 

 

3.720,00€ 

3 

ΠΙ΢ΣΟΠΟΙΗ΢Η ΢Τ΢ΣΗΜΑΣΟ΢ 
ΠΟΙΟΣΗΣΑ΢ ΢ΤΜΦΩΝΑ  ΜΕ ΣΟ 

ΠΡΟΣΤΠΟ ΕΝ 15224 

ΜΟΝΑΔΑ ΣΕΧΝΗΣΟΤ ΝΕΦΡΟΤ ΚΑΙ 
ΟΡΘΟΠΕΔΙΚΗ ΚΛΙΝΙΚΗ ΣΟΤ ΓΕΝΙΚΟΤ 

ΝΟ΢ΟΚΟΜΕΙΟΤ ΆΡΣΑ΢ 

6.000,00€ 1.440,00€ 7.440,00€ 

 ΢ΤΝΟΛΟ 12.000,00€ 2.880,00€ 14.880,00€ 

 


